Procedura organizacji bezpiecznego zywienia

1. Szkofa zapewnia uczniom/wychowankom mozliwo$¢ spozycia cieptego
positku w czasie ich pobytu na terenie placowki.

2. Positki przygotowywane sg na terenie szkoty przy zachowaniu wszelkich
niezbednych srodkow higieny.

3. Pracownicy kuchni:

1) Dezynfekujg rece przed kazdym wejsciem do pomieszczenia, gdzie
przygotowywane sg positki;

2) Myja rece:
a. przed rozpoczeciem pracy,

b. przed kontaktem z Zzywnoscig, ktora jest przeznaczona do
bezposredniego spozycia, ugotowana, upieczona, usmazona,

C. po obrobce lub kontakcie z zywnoscig surowg, nieprzetworzong,
d. po zajmowaniu sie odpadami/Smieciami,

e. po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekciji,

f. po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa,

g. po jedzeniu, piciu;

3) Myja rece zgodnie z instrukcjg zamieszczong w pomieszczeniach sanitarno-
higienicznych;

4) Odbierajgc produkty dostarczane przez osoby z zewnatrz, zakfadajg
rekawiczki oraz maseczki ochronne;

5) Wyrzucajg rekawiczki, maseczki i wszelkie opakowania, w ktérych zostaty
dostarczone produkty do worka na smieci i zamykajg go szczelnie; jesli
rozpakowanie produktu w danym momencie nie jest mozliwe lub musi on
pozosta¢ w opakowaniu, pracownik kuchni myje lub dezynfekuje opakowanie;

6) Przygotowujgc positki zachowujg od siebie bezpieczny dystans - co najmnie]
1,5 metra;

7) Po zakonczonej pracy, dezynfekujg blaty kuchenne oraz inne sprzety,
Srodkami zapewnionymi przez dyrektora;



8) Myjag naczynia, sztuéce w zmywarce w temperaturze 60 stopni C przy uzyciu
detergentow do tego stuzgcych/wyparzajg naczynia i sztuéce, ktérymi byty
spozywane positki.

4. Uczniowie spozywajg positki w pomieszczeniu do tego przeznaczonym.
Godziny spozywania positkdw przez poszczegolne klasy okresla dyrektor szkoty lub
osoba wyznaczona przez dyrektora w oddzielnym harmonogramie i przekazuje
informacje wychowawcom oraz rodzicom/opiekunom prawnym uczniow, ktérzy
przekazujg te informacje uczniom.

5. Dzieci uczeszczajgce do przedszkola spozywajg positki w salach.

6. Przed wejsciem do pomieszczenia, w ktory majg spozywac positek uczniowie
zobowigzani sg umycC rece zgodnie z instrukcja widniejgcg w pomieszczeniach
sanitarno-higienicznych.

7. Positki dzieciom podajg nauczyciele i pomoce nauczycieli opiekujgcy sie
dang grupg a starsi uczniowie odbierajg positki od oséb wydajgcych z zachowaniem
odlegtosci minimum 1,5 metra wedtug harmonogramu wydawania positkow.

8. W salach, w ktérych odbywa sie konsumpcja usuwa sie przedmioty takie jak:
cukiernica, solniczka, wazoniki, jednorazowe sztucce, pojemniki i inne zbedne
przedmioty.

9. Po zakonczeniu spozywania positku przez dang grupe ucznidw wyznaczony
pracownik lub pracownicy dezynfekuje/g powierzchnie stotéw oraz krzesta (porecze,
oparcia, siedziska), przy ktérych spozywane byty positki. Pracownik dokonuje
dezynfekcji w rekawiczkach ochronnych. Po zakonczonej dezynfekcji wyrzuca zuzyte
Srodki ochrony osobistej do pojemnika do tego przeznaczonego z workiem na
odpady zmieszane. Po zakonhczonej dezynfekcji pracownik lub pracownicy
zobowigzani sg do umycia rgk zgodnie =z instrukcjg zamieszczong w
pomieszczeniach sanitarno-higienicznych.

10. Na stotdwce uczniowie zajmujg miejsca z zachowaniem dystansu
spotecznego nie zmieniajgc miejsc, krzesetek i stolikdw.



